
Von außen schön knusprig und innen locker leicht. 

Dazu der ehrliche Geschmack eines Falafelbällchens, wer 

braucht da noch eine Frikadelle? 

Wer Meerrettich mag, wird 

diesen Aufstrich lieben!  

Denn er ist lecker, scharf  

und cremig zugleich.  

Dadurch verleiht er jedem  

Snack den nötigen Pfiff. 

Eintauchen in 1001 Nacht….  

Gelingt mit dem orientalischen Aufstrich von Green Rosin. 

Durch die perfekt aufeinander abgestimmten Gewürze,

      rundet der Aufstrich Ihre Gerichte ab und verleiht 

           ihnen dabei eine 

            individuelle Tiefe. 

Leicht süß und doch pikant, wer einen Bite probiert, 

möchte direkt mit dem Zweiten nachlegen.

Mit dem nicht zu dominanten Geschmacksprofil  

              der Knolle, kombiniert mit der Schärfe 

                        der Chili, entsteht im Mund eine 

                   regelrechte Geschmacksexplosion. 

  = TKK     = Frische    = Vegan     = vegetarisch

JETZT NEU 
BEI LEKKERLAND

Falafelbällchen Vegan •  

Süßkartoffel Tahini Bites  •  

Rote Beete Tahini Taler •  
Meerrettich Rote Beete Aufstrich •  

Orientalischer-Aufstrich •  

Fleischlos und lecker. 
Mit Green Rosin können alle Tankstellen und 
Convenience Stores vegane und vegetarische  
Angebote schaffen.

Schnell, einfach, unkompliziert – alles aus einer 
Hand. Die hochwertige Lebensmittelmarke Green 
Rosin wurde mit viel Hingabe von Sternekoch  
Frank Rosin und Fußballstar Max Meyer in  
Zusammenarbeit mit Lebensmittelwissenschaftler 
Sebastian Lege entwickelt. Jedes Produkt ist frei 
von Konservierungsstoffen und überzeugt durch 
vollendeten Geschmack. Green Rosin bietet eine 
perfekt abgestimmte Bandbreite an leckeren 
Produkten und erweitert Ihr Produktportfolio, 
sodass für jeden Geschmack etwas Leckeres  
dabei ist. 



SO WIRD'S GEMACHT:

Green Rosin  

Orientalischer Aufstrich

Vitalbrötchen mit 

Karotte

Rucola Blätter

Green Rosin  

Rote Beete Tahini Chili 

Mini-Taler 

1. Die Backware gemäß der Backan- 

leitung/Backmatrix backen.  

Die Rote Beete Tahini Taler gemäß 

der Anleitung erhitzen. 

2. Das gebackene und ausgekühltes 

Vitalbrötdchen durchschneiden.  

Die untere Hälfte mit dem Aufstrich 

bestreichen, mit den Rucola Blättern, 

Rote Beete Tahini  Talern, Paprika-

streifen und den Zwiebeln belegen.

3. Mit der anderen Brötchenhälfte  

abdecken. Das fertige Produkt in  

der Theke präsentieren.

Rote Zwiebeln 
Paprika

Interesse an den Produkten? Wenden Sie sich an Ihren Ansprechpartner.

Werbemittel für mehr Aufmerksamkeit.
Die Werbemittel sind kostenlos per Bestellschein über Ihren Lekkerland-Ansprechpartner abrufbar.

Fähnchen (8,4 x 3 cm) 
Vorder- & Rückseite Thekenaufsteller A4 

Frank Rosin

Frank Rosin Aufsteller (lebensgroß)

Limitierte Auflage,  
nur auf Anfrage einsetzbar!

Aufkleber (ø 4 cm)

Zwei Motive,  
für Verpackungen

Banderole (35 x 4 cm)

Thekenaufsteller A5

inkl. A5 Plakat 
Rezepturkarten 

(15 x 15 cm)

Rezep
turbei

spiel

VITALBRÖTCHEN ORIENT MIT  

TAHINI CHILI TALER

BELEGUNGSPLAN:

352345 Vitalbrötchen mit Karotte

1 Stück

618957 Green Rosin Orientalischer Aufstrich 

30 g

618958 Green Rosin Rote Beete Tahini Chili Mini-Taler  
2 Stück

617183 Rucola Blätter

5 g

617184 Paprika rot

2 Streifen

617192 Rote Zwiebeln im Netz

3 Ringe

Rezepturbeispiel

BELEGUNGSPLAN:

613436 Laugenstange 1 Stück

618957 Green Rosin Orientalischer Aufstrich 30 g

617183 Rucola 5 g

618960 Green Rosin Falafelbällchen 4 Stück

LAUGENSTANGE MIT FALAFELBÄLLCHEN

· Frank Rosin – Alter 51, seit 1991 Restaurant Rosin,
seit 2007 als bekennender Koch im TV

· Innovation durch Authentizität und langjährige Erfahrung
in der Sternegastronomie, Spitzensport und etablierte TV Präsenz

· Vegane und vegetarische Ernährung – unkompliziert,
abwechslungsreich, genussvoll

· Qualitätssicherung und Gewährleistung von langer Haltbarkeit
der Produkte ohne Abstriche im Geschmack
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