
IHRE VORTEILE
· individuell an den Raum anpassbar

· wartungsarmes Modul

· zuverlässig durch geprüfte Qualität

· Lieferung aller Produkte durch Lekkerland

· Unterstützung bei der operativen Führung

· exklusive Produkte

Umsatz steigern. 
Unser Tankstellen - Modul.

Sie bekunden Interesse.

Wir kommen ins Gespräch.

Wir erstellen ein maßgeschneidertes Konzept.

Wir beraten umfassend – Sie werden unser Lizenzpartner.

Sie starten Ihre grillbar by mario kotaska.

Nur noch fünf Schritte zur grillbar.
Sie wollen aus Ihrer Tankstelle einen Gourmetimbiss machen? So geht´s: 

Lekkerland Deutschland GmbH & Co. KG
Europaallee 57 · 50226 Frechen

Kundenservice.Foodservices@lekkerland.de
Telefon: 02234 – 1821 720

Ihr Kontakt

Feuer & Flamme? 

Dann melden Sie sich b
ei uns!
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grillbar in Zahlen.
·  aktuell 70 Standorte & 30 Imbissmobile

·  über 2 Mio. Kunden; heißt 7.600 Kunden/Tag

·  Umsatzzuwachs von 14 % der Bestandsimbisse

·  Kundenzufriedenheit: 99 %

·  Betreiberzufriedenheit: Note 1,7

Unsere Kompetenz. 
Ihr Erfolg.

Der Currywurst-Treff  
in Ihrer Tankstelle.

Unsere Produkte - 
lecker Umsatz.

· exklusive Produkte nach Rezepturen von Sternekoch Mario Kotaska

· starke Marke mit hohem Wiedererkennungswert

· Unterstützung beim Ladenbau 

· Ausbildung & operative Unterstützung der Mitarbeiter

· ausgereiftes Produktportfolio mit höchsten Standards 

· Qualitätssicherung

· ein Imbiss Food Upgrade für Ihre Tankstelle

Imbissklassiker in echter Gourmetqualität. Wir unterstützen Sie mit Erfahrung und  
Kompetenz. Für Umsätze, die Ihnen schmecken werden!

Bei uns geht es um die Wurst.

IHRE VORTEILE

Der Currywurst-Fan hatte eine Mission: Imbiss-Food in höchster Qualität. 
Mission erfüllt mit unserer grillbar by mario kotaska.

Spitzenqualität kann ganz einfach sein: beste Zutaten, alles nach  Sternekoch-Rezepturen 
und das bei gleichbleibender Qualität. Lecker für Ihre Gäste und lecker für Sie! 

·  geboren am 28. November 1973 in Kassel

·  1. Michelin-Stern erhielt er als Küchenchef vom „La Sociéte“ in Köln

·    seit 2009 bekannt aus verschiedenen TV-Formaten 

·  2009 Eröffnung des Imbisses „bratwerk“

·  2013 Gastro-Stern für das „bratwerk“- Geschäftskonzept 

·  2013 Silbermedaille der Gastronomischen Akademie Deutschlands 
    (GAD) für das Kochbuch „Street Food“

·  seit 2014  vinophile Genusswerkstatt mit Ralf Zacherl  
  „Schmidt Z & Ko“ in Berlin

Ein Leben für den guten Geschmack.

Sein Erfolg wird Ihr Erfolg. 
Profitieren Sie gleich doppelt vom Erfolg des Sterne -
kochs: Zum einen steht der Name Mario Kotaska 
dank Michelin-Sternen und Gault-Millau-Punkten 
für ausgezeichnete Qualität. Zum anderen sorgt 
jede Nennung seines Namens für zusätzliche 
Aufmerksamkeit in Ihrer Tankstelle. Setzen auch 
Sie auf diese zwei Erfolgsgaranten.

Currywurst

Bratwurst

Krakauer

Chilligriller

Frikadelle

Pommes

Unsere Produkte

Leckere Saucen: 
Original Currysauce, Exotische Currysauce,  
Curry-Onion Burgersauce, Original Burgersauce,  
Erdnuss-Chili Burgersauce und Jägersauce

Klassiker: 
Ketchup, Mayonnaise, Senf und  
Curry-Gewürzmischung

Die richtige Zubereitung macht den Geschmack! Leicht zu handhabende Zubereitungs-
systeme und Verpackungsmaterialien für das Servieren und Transportieren erhalten Sie 
von uns. Spitzenqualität kann ganz einfach sein.

Beliebtester Imbiss-
klassiker Deutschlands

1 Milliarde verkaufte Currywürste 

pro Jahr in Deutschland

Der nächste Im
bissklassiker:

Der Burger! 

Imbissklassiker zusätzlich möglich je nach Modul: Schnitzel und Burger
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