UNSER HIGH-QUALITY-KONZEPT
FUR IHREN ERFOLG




DIE PIZZABACKER — AUTHENTISCH
ITALIENISCHE PIZZA IN IHREM SHOP

EIN GANZHEITLICHES KONZEPT

Zubereitung und Verkauf einer vor Ort frisch hergestellten Pizza
Frische Zutaten in hochster Qualitat
Bedienerfreundliche Technik

Einfache Umsetzung

ZUTATEN IN HOCHSTER QUALITAT

Speziell fur dieses Konzept entwickelte Pizzab6den
Pizzasauce aus sonnengereiften, italienischen Tomaten
Original italienischer Mozzarella

Handgelegter Kochschinken und weitere hochwertige Belage

Frisch und individuell belegen

HARDWARE

Unser Pizzaofen gehort zu den besten verfugbaren Produkten
auf dem Markt und kommt bereits heute in mehr als 100 Landern
taglich zum Einsatz
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KLASSIKER IN ITALIEN,
BESTSELLER IN DEUTSCHLAND

Bei der Auswahl unserer Pizzasorten haben wir uns an den beliebtesten Sorten der Deutschen orientiert.
Fur ,Die Pizzabacker" steht die Qualitat der Zutaten an erster Stelle. Basis sind der Boden, die Tomatensauce und
der feine Mozzarella. Begeistern Sie Ihre Kunden mit frischer, handbelegter Pizza.

DIE BESONDERHEIT DES TEIGES SE S R’EN
Der Pizzateig wurde speziell fur unser Konzept ,Die Pizzabacker" entwickelt. I : Pu
Er ist bereits fertig gegart, vorkonfektioniert, das heiflt ausgeformt und einzeln . Lange Wartezeiten

verschweift, was ein schnelles, einfaches Handling des Teiges wéahrend des . Das Ga
Belegvorgangs ermoglicht. Dadurch ersparen wir Ihnen unndotige Wartezeiten, die as Laren
wahrend der Auftauzeit entstehen wirden. . Das Formen aus der Kugel



Folie und bestreichen Sie die Pizza mit der Mischung
aus Tomatensauce und Pizzagewurz. AnschlieBend
belegen Sie die Pizza mit dem geschnittenen Mozzarella
sowie je nach Sorte mit den ubrigen Zutaten.

‘ ' Entnehmen Sie den Pizzaboden, entfernen Sie die

in den Ofen.

Nehmen Sie die Pizza aus dem Ofen und legen Sie
diese auf den Pizzateiler. Schneiden Sie die Pizza
anschlieBend mit dem Pizzaschneider in gleichméBige
Stucke. Prasentieren Sie die Pizza aufmerksamkeits-
wirksam mit unserem Pizzaprasenter. Nutzen Sie zur
Ausgabe unsere Pizzakartons fur ganze Pizzen und
unsere Pappslices fur einzelne Sticke.

Uubehor

‘ Legen Sie die Pizza auf die Pizzaschaufel und
schieben Sie diese bei bis zu 350 °C flr ca. 3-4 Minuten




IhRe PlUSPUNkTe

Individuelles Design
Hochwertige Technik
Raumsparend (ab 5 m?)
Einfach in der Umsetzung
Marketing und Zubehor
Schulung
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FUNF SCHRITTE ZU IHREM PIZZA CLIP IN

: . ~ Sie haben INTE RE S S E Ihr Geschaft zu erweitern.

r Wir machen einen STORECHECK

. ~ Wir erstellen ein maBgeschneidertes KONZ E PT

r Wir beraten umfassend — Sie werden unser LIZ E NZ PARTNE R

Sie starten Ihr PIZZA CLIP IN

Lekkerland

Lekkerland Deutschland GmbH & Co. KG
Europaallee 57 - 50226 Frechen

Kundenservice.Foodservices@lekkerland.de
Telefon: 02234 — 1821 720




